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CHEF A DOMICILIO DURANTE LA TUA VACANZA O
ANCHE SEMPLICEMENTE PER UN EVENTO

SPECIALE COI TUOI AMICI

Portiamo I'eccellenza del ristorante direttamente nel cuore del vostro alloggio.
Il nostro servizio di chef a domicilio nasce per trasformare ogni cena o pranzo
in un‘esperienza sensoriale indimenticabile, dove la qualitd assoluta delle
materie prime incontra la maestria della cucina “casalinga”.

Selezioniamo rigorosamente i migliori prodotti del territorio, privilegiando la
stagionalita e i piccoli produttori locali, per garantirvi sapori autentici e
genuini della Toscana ed in particolar modo della zona di Lucca ma anche
con un occhio ai piatti iconici della cucina italiana.

Dalla spesa all'allestimento, fino alla pulizia finale, ci occupiamo di ogni
dettaglio: a voi non resta che il piacere di accogliere i vostri ospiti nel comfort
totale delle vostre mura domestiche o del vostro alloggio di vacanza.



QUI DI SEGUITO I NOSTRI PIATTI PRINCIPALI:

Antipasto:
- Pizzette vari gusti
- Focaccia
- Selezione di bruschette della tradizione
- Sformatino di zucchine su crema di pecorino
- Pappa al pomodoro con burrata
- Caponata di verdure
- Crostone stracchino e salsiccia
- Parmigiana di melanzane

Primi piatti:
- Spaghetti carbonara
- Penne al pomodoro, olive, mozzarella e pecorino
- Spaghetti vongole o scoglio
- Spaghetti puttanesca
- Farfalle burro e alici
- Risotto limone e gamberetti
- Pappardelle salsiccia e porri
- Gnocchi al pesto
- Pacchero alla mediterranea
- Zuppa di verdure

Secondi piatti:
- Filetto di baccalad grigliato con verdure
- Polpette di carne o vegetariane in salsa
- Tagliata di manzo con verdure grigliate
- Fettine alla pizzaiola
- Zucchine ripiene
- Moscardini in umido
- Rovelline lucchesi (braciole rifatte in padella con pomodoro, capperi, aromi)
- Spiedini di pesce
- Alette pollo piccanti
- Peperoni ripieni di carne
- Seppie alla bietola

Desserts:
- Tiramisu’
- Cantucci con Vin Santo
- Macedonia di frutta fresca di stagione
- Crostata di cioccolata

Possibilita’ di personalizzare il menu’
Al momento della prenotazione richiederemo informazioni su allergie e intolleranze alimentari.

Menu’ 3 portate con acqua, vino e caffe: Euro 65,00 a persona (minimo 4 persone)
Menu’ 4 portate con acqua, vino e caffe: Euro 75,00 a persona (minimo 4 persone)



